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CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

ULTIMA

FAVORABLE
FECHA DE LA O 6 - OCi - 24 FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO q 6 S o
{

it ool S i REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION
H Oqe,- !4 DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA

PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

: ‘ SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/

SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA el paciiia oy ice )

QTRO I 'Especw’ﬁque: / /
EVALUACION

Aceptable (A){Marque con una X cuando el establecimientc cumple la totalidad de los requisitas descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR)|Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Inaceptable (I}{Marque con una X cuando &l establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A).

N ;
o Aplica (NA) Justificar |a razén del no aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida

Erltiea{C) Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores

1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1 |EDIFICACION E INSTALACIONES AR | HALLAZGOS

A
Localizacion y disefio.
(Resolucién  2674/2013, Articulo 6,
1.4\ Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y 26; i
Articule 32, Numerales 1, 2, 3, 4, 6y 7.
Arifculo 33, Numeral 8}

c
Condiciones de pisos y paredes.
10 (Resolucién  2674/2013, Articulo 7,
““|Numeral 1, 2. Articulo 33, Numerales 1,
2y3)
Cc

Techos, iluminacién y ventilacién,
13{Resciuz:ﬁén 2674/2013, Articule 7,
“|Numeral 3, 4, 5, 7, 8 Aniculo 33,
Numeral 4.)
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Instalaciones sanitarias.

1 (Resolucion  2674/2013, Articulo 6,
“|Nurmeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral 8y 11.)

()

S

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta

2 |[EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

HALLAZGOS

Condiciones de equipos y utensilios.

(Resolucion  2674/2013, Articulo 8,

Articulo 8, Numerales 1, 6, 8 y 8,
Articulo 10, Numerales 2 y 3. Arficulo
34,
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Superficies de contacto con el
alimento.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8;
Articulo 9, Numerales 2, 3, 4, 5, 7y 10; ‘
Artieulo 34. Articulo 35, Numeral 8 y 10.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013)

22
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 12% del lotal del acta

PERSONAL MANIPULADOR DE
LLIEENTOS

A

HALLAZGOCS

Estado de salud.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 11;
Numeral 1, 2. 4, 5. Articulo 14, Numeral
12)

3.

Reconocimiento médico.
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4)

3.2

Practicas higiénicas.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 14,
Numerales 1. 2, 3,4, 5, 6,7, 8, 8, 10, 11,
13y 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral
5y7)

33

Educacion y capacitacién.
(Resolucitn 267472013, Articuios 12y
13. Articulo 36.)

34
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificaciin del bloque corresponde al 20% de! total del acta

4 |REQUISITOS HIGIENICOS

A

HALLAZGOS

\

Control de materias primas e insumos.
(Decreto 561 de 1984, Art. 89.
Resolucion 2674/2013. Articule 16,
Numerales 1, 3, 4 y 5.; Articulo 35,
Numerales 1, 2 y 3. Resolucion 5108 de
2005,

Resolucian 1506 de 2011,

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 335 de 2073.)

41

©)

Prevencion de la contaminacion
cruzada.

(Resolucién 2674/2013, Articulo 16,
Nurneral 7: Articulo 18, Numeral 7;
Artlcuio 20, Numerai 5; Articulo 35,
Nurmeral 4.)

4.2

<]

Manejo de temperaturas.

(Ley 8 de 1978, Articulo 293,

425 Resolucion2674/2013, Articule 18,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3y 5.)

4.3
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Condici de almacer

“T|Articulo 16, Numeral 5 y 8. Articulo 33,
Numeral 9.)

44| (Resaluciones 683/2012, 2674/2013 (

CALIFICACION DEL BL!

OQUE

o\

La calificacion del blogue carresponde al 25% del total del acta

5 |SANEAMIENTO

A

HALLAZGOS

Suministro y calidad de agua
potable.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.1, 3.5.2 y
3.5.3, Aticule 26, Numeral 4. Articulo
32, Numeral 8.Resolucion 2115 de 2007,
Articulo 9.)
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Residuos liquidos.

5.2 (Rasolucian 2674/2013 Articulo 6,
“\Numeral 4, Articulo 32, Numeraies 8 y
10.)

Residuos sélidos.

11.)

Control integral de plagas.
5.4|(Resclucion 2674/2013 Articuio 26,
Numeral 3.)

Limpieza y desinfeccién de dreas,
5.5/equipos y utensilios,

(Resolucitn 2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo 26 Numeral 1)

Soportes documentales de
saneamiento.

5.6|(Decreto 1575 de 2007, Articulo 10.
Resolucién 2674/2013

Articulo 26.) IT

@
(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
5.3|Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Articulo 33, )
Numerales 5, 6 y 7. Articulo 18. Numeral
@

- La calificacion del blogue correspande al 33% del otal del acta
s
CALIFICACION DEL BLOQUE Il. CONCEPTO SANITARIO
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. seleccione can una equis (%) ol conceps sankario 2 emsiic NIVEL DE CUMPLIMIENTO
= En caso que uno o mas de los aspectes a evaluar sea identificado como critico
fAVGRABLE 80-100% vy calificado como Inaceptable (1), independiente del porcentaje de cumplimiento
y FAVORABLE CoN REQUERMENTOS 50-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO & emitir sera DESFAVORABLE y se
. DESEAVORBBLE o procedera a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD respectiva.
< 3 o

[li. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO 5

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS & 51 / / /

NOMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS ('— ) / / /
V. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

S fea 7 s ¥

VI. OBSERVACIONES
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Vii. NOTIFICACION DEL ACTA

| Y e |
Para cons ia previa lectura y ratifigacion del conjanido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en |a visita, hoy 1& del mes de Js )! [Tl del ana

en |a Ciudad de 2 - :

De'la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de Ia visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA
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POR PARTE DEL ESTABLEC!*TIENTO

E 7

FIRMA: /ﬁﬁr\fm; e

NOMBRE: NOMBRE" VO £\l\;'\rf\ QV‘?VQ L’U‘-‘ gt
CEDULA: / CEDULA: ‘ 0 Yma "Bq WA 4

ARE / —— [\)\ﬁﬁf TG0 NGO

La Secretaria de Salud y Seguridad Social de Perelra, en cumplimiento de la Ley 1581 de 2012 y demas normas concordantes, es responsable del tratamiento de sus datos personales que le son solic .desde sus actividad -%,.

de |.V.C., los cuales seran utilizados para el desarrolle de su misién. De otre lado, por su naturaleza, ios datos que tienen caracter de publicos pueden estar contenldos en estas actas .sin autorizacion del tititular art 10 Ley 1581 de
2012

I
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* CAMPO CELIGATORIC
"RAZON SOCIAL

*CEDULA/ NIT

*NUMERQ DE INSCRIPCION |

"NOMEBRE COMERCIAL

"-FUN‘O

‘DIRECCION

"DEFPARTAMENTO |

RISARALDA |

Baino

Sector

mmij Cudl:

TELEFONGCS

Verada

MATRICULA MERCANTIL |

—

| PEREIRA

Y

Localidad

NOMBRE DEL PROPIETARION REP LEGAL

“DOCUMENTQ DE IDENTIFICACION
“NOMBRE DEL DIRECTOR
“COCUMENT® DE IDENTIFICACION
CORREQC ELECTRONICO

*DIRECCION DE NOTIFICACION

DIRECCION DE MOTIFICACION ELECTRCNICA

EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTQORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA:

*DEPARTAMENTQO

*HORARIOC Y DiA DE FUNCIONAMIENTO

N° DE EMPLEADOS AFILIADOS RIESGOS LABORALES

CODIGC Ciil Eﬁ%@ sl E

INFORMACION DEL ESTABLECIMIENTO:

N* DE EMPLEADOS AFILIADOS AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL

NOI::!

“MUNICIFIC

a8

TCUCK
24

o=

DESCRIPCION DE ACTIVIDAD

\

Mumero de Habitaciones

| CTCiTQ

N° DE TRABAJADORES pomsn |

S0 |

CONCEPTO SANITARID DE ULTIMA VISITA SANITARIA

unJLUpaL ¢

FEEHABE LA i FAVORABLE
ULTIMA INSPECCION O ‘( ) "G e >
TIPO DE CONCEPTO SANITARIO pE |  DESFAVORABLE % DE CUMPLIMIENTO
NAGTA BE ULTIMA 3 LA ULTIMA VISITA FAVORABLE CON DE LA ULTIMA INSPECCION
ASITA —_ 2 4 REQUERIMENTOS O
PENDIENTE
MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION: SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA Sgég:é?sﬁgmggm?%;g%ﬁf

OTRO Especifique:

Vi

| e 7 7
NUMERQ ¥ FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO A PQR

.
/ /

CRITERIOS DE EVALUACION

Cumpiimiento {C)

Cuando el establecimiento cumple la totalidad de jos requisites descrilos para el aspeclo o condicién sanitaria a evaluar

Cumplimiente parcial (CP)

Cuando €l establecimiente no cumple con fa totalidad de los requisitos descritos para e aspecto o condicién sanitaria 2 evaluar

Mo cumplimiente (NG}

Cuando el establecimiento no cumple ringuno de los requisitos descritos para el aspecio o condicién sanitanz a evaluar a evaluar

(Critica (CR}

La casilla "C" corresponde cuando el incumgliriento del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente para la salud pablica y deba aplicar Medida Sanitaria de
Seguridad que impida gue el gstablecimiento contintie su funcionamiento en condiciones normales

No Aplica (NA)

[Cuanda el criterio @ avaiuar no comesponde a la actividad realizada por el objeto de IVC
Neta: (para no afectar calificacion de los blegues se diligenciara como Cumple {C) y se Indicara en hallazgos las razones por que "no aplica” para el

astablecimiento ﬂgiiaﬂn y controlado)

REVISION DOCUMENTAL (Marque con una X}

- -- BOCUMENTADD BTG

DOCUMENTOS SI NTND OBSERVACIONES
Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a direccian territorial Ministerio /
de Trabajo) P /
Hojas de Seguridad de las sustancias empleadas labores de limpiaza y desinfeccion y mantenimiento (Articulo 102 de| x / //'—
la Ley © de 1S78){An 8 ley 55 de 1993} -
El hogar cuenta con concepto sanitaric | de acuerdo con la Resolucién 2874 de 2013 del Ministerio de Salud y| //'
Proteccion Social o norma que la modifique o sustituya, independiente de si los alimentos son preparados en ef Centro| -
o suministrados por proveedor. L

-
Si se requigre de med:das de control, la empresa contratada para ejecutar el programa de control de plagas cuenta con /,«
cencepto sanitari pedido poria idad sanitaria del drea de jurisdiccion, e //
Parmiso de vertimientes { en caso de requerir notificar a la autoridad ambiental) X /
L
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1, CONDICIONES LOCATIVAS, SANITARIAS Y DE SEGURIDAD

1. CONDICIONES LOCATIVAS Y AREAS

ASPECTO A VERIFICAR G| eF | No | NA ) HALLAZGOS

Ej establecimiento esta ubicado en terreno de fécil dreneje, alejado de botadercs de basura, aguas
estancadas, criaderos de insectos y roedores, plantas de beneficio, cementerios v, en general, a fosos de
insalubridad e inseguridad evitar en las zonas de riesgo, que ofrezcan peligro de inundacidn, erosien (Ar
160, 162,162 Ley 9 de 1579)

1.5 0

)

En el establecimiento Ios piscs son sdlidos, impermeables, antideslizantes, de facil impieza, desinfecsion
12 |y resistentes a factores ambientaies vy uniformes, de manera que offezean continuidad para evitar
tropiezos y accidentes, nivelados para facliter el drenaje (Art 193, 184 Ley 8 de 1979)

-
w
o

En el establecimiento las paredes y techos son solides, impermeables de f&cil limpieza, desinfeccidn y
resistentes a fastores ambientales (Art 185 Ley 9 de 1878)

i)

15 0 /

1.4 jLaventilacion natural y antificial e¢ adecuada para el uso.(Art 196 y 197 Ley 8 de 1979)

La iluminacidn netural v artificial es suficierte y adecuada en cantidad para su uso. [Art 196 Ley 9 de

15 lorg

El establecimiente cuenta con un ambiente para coredor, contiguo al servicio de cocina, destinado a la
18  |loma de los alimentos, suficiente para albergar simul@neamente como minimo el cincuenta por ciento
{50%) de los residentes

Qo

El establecimiente cuenta con coeina con los siguientes ambientes: para recepeion, almacenamiento del
17 |viveres secos, refrigeracion para viveres perecederos, despensa diaria, preparacion, cocclén v
distribucion ce alimentos con cumplimiento de normatividad vigerte para inocuidad de alimentos.

Las escaleras, rampas son seguras, cusntan con pasamamanos y estan revestidas de material

B anticesiizantes . (Art 47 y 48 Resokucion 14861 de 1385)

Todes los equipos, herramientas, instalaciones y redes eléciricas estén disefados, construidos,
18 |instalados, mantenidos, accionados y sefalizados de manera que se prevengan ios riesgos de incendic v
se svite el contacte con los elementos sometidos a tensién. (art 117 de la Ley 9)

Las drezs de circulacidn deberdn ester claraments demarcades, tener la amplitud suficiente pera el
trénsito seguro de las personas y estar provistas de la sefializacién adesuada y demés medidas
necesarias para evitar accidentes { Art 83 ley 9 de 1978) , Los corredores intemos se cumple con las
disposiciones establecidas en el (Art 46 Resolucidn 14861 de 1985)

1.10

CRECRICING)

CALIFICACION DEL BLOQUE 2R 5 La calfficacion def blogue corresponde al 25% del tofal del acta
i 7 : Z.CONDICIONES SANTARIAS ¥ DE DORINTORIOS

 ASPECTO A VERFICAR : clceine HALLAZCOS

3

El estabtecimiento cuenta , servicios sanitarios dotados con los mecanismos o elementos para Ia higiene) e
personal, sepsrados por sexo, en corecto funclonamiento v en cantidad suficientes para uso de Ia
poblacion beneficiania (inodoros favamanos y Ducha). (Art 50 Resolucion 14861 de 1985) (Art 188 Ley 9
de 1979)

24

Q]
-
[
o

Las habitaciones cuentan cen iluminacién vy ventilacion natural adecuada y suficiente, espacic adecuado

#2 para desplazamiento de Ias personas seguin su autonomia. (Art 196 Y 187 Ley 9 de 1879)

i
\

Las habitaciones estan disefiadas para albergar un minimo de personas para la cual fue disefiada (Ad

23 1471 tey 9 de 1979)

En las habitaciones el mebiliaric esta compuesto por guardarropa con espacio para cada uno de oS
24 |residentes y un nochero par cama, se ehcuentran en buen estado y en cordiciones optimas de limpieza y|
aseo.

@l

L.a ropa de cama, lenosria, cortines, persianas se encuentra en buenas condiciones de aseo y impisza,

28 |8l coma en buen estado (Art 207 ley 8 de 1879) 1510
25 Los colchories y almohadas estdn en buen estado de asec y limpieza, cuentan con elementos para la 15 )
= proteccion de fluidos corporales en caso de derrame. (Art 207 ley 8 de 1979) )
P Los barfios utiizados por |os beneficiarios, se encuentran en buen estado y eseados (At 207 ley 8 de
: 1879)
ag |Le8 habitacicries y bafios cuentan con contenedores pare la segregacion de los generados(Art 199 Ley 9| 1 0

de 1978)

Dispone de un ambiente ndependiente con poceta © unidades para lavade y desinfeccién de
28 (implementos de aseo y espacio suficiente para colocacién de escobas, traperos, jabones, detergentas y,
olres implementos usados con ef mismo propdsito. (Art 207 ley & de 1879)

El esteblecimiento se mantiene en orden, aseo y cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion
24¢ (para las instalaciones, equipo y fenceria documentado e implementade (procedimientos, planiilas,
concentraciones y registros), (art 207 ley @ de 1979)

@100 A|W

211

buen estado y se realiza el mantenimiento preventivo y correctivo (Art 91, Art 112 Ley & de 1878)

En el 4rea de lavanderia se cuenta con las dreas separades, los equipos, maquinanas y herramientas en 3 @ o

CALIFICACION DEL BLOQUE

(]
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¥ PEREIRn &

At e st ek TR i i
3. CONDIGIONES DE SANEAMIENTO
cP | NC | NA HALLAZGOS

3.1 ABASTECIMIENTO DE AGUA

314 |Elestablecimiento se encuentre conectado a la red del sistema de acusducto u otro sistema alternativos)

3.4.2 |Elestablecimiento cuenta con suministro v acceso de agua potable (At 165 Ley § de 1579)

Las instalaciones Interiores para suministro de agua estén disefiadas y construidas para su
8.1.3 (funcionamiento normal con dotacidn de servicio continuo v presidn de servicio en tados los sitios de
consumo (At 175y 176 Ley 8 de 1979)

o5 o] /
4

El establecimianto cuenta con tanques para el almacenamiento de agua peteble debidaments protegidos
3.1.4 |y con capacidad suficients para garantizar el suministro en la totalidad de sus instalaciones. (At 10
Decreto 1575 de 2006)

O[O BB
0

El establecimeento realiza semesiralmente o cuendo este visiblemente sucio el lavads y desinfaccidn de

05 o} /

812 105 tanques de aimacenamisnto de egua potabie, (reviser sopories). (Art 10 Decreto 1575 de 2008}
3.2 MANEJO Y DISPOSICION DE VERTIMIENTOS cP | NG | NA ; HALLAZGOS i
d
224 Las aguas residuales generadas por &l establecimiento son conectadas 2l sistama alcantarilado u ofro

{sistemas alternatives. (Art 38 Ley 9 de 1979}

Las instalacioras para evacuacion de residuos llquidos estan disefiadas v construidas para gue
permitan escurrimiento, eviten obstrunciones, impida el paso de gases y animales de Ia red piblica al
3.2.2 |interior, no permitan el vaciamiento, el escape de liguido o la formacion de depdsitos en el interior de las
tuberias y finalmente, se avite 1a corexion o interconexién con tanques de almecenamiento y sistemas de
agua potable (Art177 Ley 9 1978)

CHICICEC]

3.3 MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS CP | NC | NA HALLAZGOS

334 |Cuenta con plan de gestlion integral de residuos solidas documentado e implementade

it
o

3.3.2 |Cuenta con &rea para el almacenamiento de residuos (Art 198 Lay 9 de 1879)

/

Cuenta cor recipientes de material rigido que facilita su limpieza vy desinfecelén e identificados para ef

O AEOIE] B

aas manejo de residuos (A 189 Ley § de 1979)
Y 3.4 MAKEJC INTEGRADO DE PLAGAS ] CP | NC | NA HALLAZGOS )
S Existe un programa de manejo integral de plagas documentado e implementado (Art 207 y Art 583 Ley 4 0
T |09de 79)
342 En ef establecimiento no se evidencia la presencia de plagas o dafios ocasionados por éstes y se 0 v
" lestablecen medidas preventivas para el controty propagacian (Art 168 Ley 09 de 79) cr
CALIFICACION DEL BLOQUE Qq’ H La ealificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta
4. PREVENGION DE EMERGENCIAS Y DESASTRES- GESTION. DEL HESBO
ASPECTO AVERIFICAR cC|CP| NC ! WA e ‘HALLAZGOS
&4 Existe plan de gestién del riesgo de desastres documentade e Implementado (Artfeulo 2.3.1.5.21 25 o
© |Decrato 2157 de 2017) @ *
42 Se encueniran claramente sefizlizadas las diferentes dreas y secciones en cuanto a accese y circulacion 15 0
= de personas, servicios, seguridad, salidas de emergencia, eic.(Art 52 Resolucidn 14861 de 1985) N
43 |E! establecimiento tiene alarma de emergencia.(Art 52 Resolucién 14881 de 1285) (?5\ 15 o]
44 La institucién cuenta can extintores o gabinetes conira Incendios cargados v debidamente sefializados en 2 2 0
© |perfecto estado de funcionamiento. (Art 52 Resolucitn 14861 de 1985)
45 |Existe betiquin de primeros auxilios. (Art 240 de ley © de 1979) 3 15 0
48 El establecimientc cuenta con un drea para el almacenamientc seguro de sustancias quimicas, 1 0
©  |empleadas. v estas se encuentran rotuiadas e identificadas (Art 121 de ley 9 de 1979} ( f J
CALIFICACION DEL BLOQUE ‘2{_‘\" ’, La calificacion del bloque comesponde a1 20% cel total det acta
: 1 CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES SANITARIAS '
% DE CUMPLIMIENTQ | CONCEPTO. Sejeccione o :’::i;""is (%) & concepla sanitario cu;g';_%!éﬁm En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar sea identificado como “critice”, independiente
; O56AD0% del x taje de cumplimiento obtenido, a1 CONCEPTO SANITARIO a emitir sera de
FAVORABLE i DESFAVORABLE, representacién de riesgo inminente a la salud piblica con aplicacién de
q:l ’é. ) FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 50%-94.9% medida sanitaria (DS-AMS) y se procederd a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE < 49,9% CORRESPONDIENTE.

fil. RELACION DE LAS WESTRAS TOMADAS ENEL ESTARLEGIMIENTO
MUMERG TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS &) i / /

HUMERC DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS ! g ( / /
V. RE( NTOS SANITARIDS : ;

Se debe ajustar ol establecimiento a la normatividad sanitaria vigente mmglendo {os hallazgos rogistrados enla prusente acta.
For parte de la autoridad facy ;
LN f uﬁi‘*(i (!\ Q Iﬂl
| @%H 5 "’% @Qi%ﬁ DS
:E@ . A LA A ==
AN

w



ACTA DE INSPECGCION. VIGILANCIA ¥ CONTROL SANITARIO A ESTABLECIMIENTOS DE HOGARES GERIATRICOS
o DEU\RM ESTHNG'FA :

& PEREIRA

Por parte de Establecimiento:

o~ 1 i
‘-‘\chit,uno. Yanjole 8103

Vi, iNF ORMAGION DE TIPO MEDIDA SANITARIA DE SEGURDADIPREVENTIVA | 81 MGX

lausura temporal total Hiso M acunacion personas o animales
Clausura temporal pareiat Destruccion o desnaturalizacion Destruccién o desnaturalizacién
Suspensian parcial de trabajos o servicios Gongelacion :;n:::‘l;aa::ms W oliafauna nookr o transmisora de
Suspension total de trabajos o servicios ::sp;ue; g;sm::r::tl::m d:d :l;ler:a::sn S m:;aclﬁn © desalofamiento de establecimientos o
Aislamiento o internacidn de persanas para evitar ia transmisién de enfermedades P
N°DEL ACTA DE LA MEDIDA SANITARIA | yd /I -~ |
; d Vil INFORMAGION DE TOMA DE MUESTRAS ,
£SE TOMO LA MUESTRA? s ] m& N°DELACTADETOMADEMUESTRAS [ 7 7 7 ]
7 Vil PLAZO CUMPLIMIENTO DE EXIGENCIAS y i

DIAS HABILES PLAZO yd / L -
FECHA INICIO PLAZO J/ i P s
FECHA LIMITE OE PLAZO I 7 A i

1X. NOVIFICACION DEL ACTA IS 5

5 i —_—1 P
Para constancia pegvia leclura y ratificacion del contenido de ia presente acta firman los funcionarios y personas que infervinieron en I2 visita, hoy lék del mes de ;5, M J delafio AN/ J en
iz Cludad de &gﬁugi

Ce la presente acta se deja copla en poder del interesado, representante legal, responsable del esteblecimiente o quien atendid la visita.
lNOTA.' El acta debe ser notificada dentro de un plazo no rmayor de cinco (5) dlas contados a partir de la realizacién de la visita.

|POR PARTE DE LOS FUNGIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA J i

L Vsl S a s e S P .

\

v | (33 OO S worere ol POOTOGRL. Il UQL!GV\J HOoo%

ceous SOLLAG0OAL ceour ~ [N 72 L BTD
=eo L OO o oweo:  COMCHISTCL e n‘f\-i\ﬂ\\ﬁlm
INSTITUCION: J—-ﬂ) o) INSTITUSIGN, QQD ;_\J QD CSI‘D L"{SS'

{PoR PARTE DEL. ESTHE iTo ~ n

FIRMA: . l [FRimA: A w I.
NOMBRE: NOMBRE: \'S&J%&L&’OS ‘k
cEDULA: ceoua J 093, 22"‘, 025

finsTiTUCION: P msmrucion: CoSAaM (o dcd -1«3“’0?’0
CARGO: e caree: et edloon,

L2 Secretaria do Saj oauided Sociel de Pereire, on cumplimiento de la Loy 1581 de 2012 y domés nomas concordantes, o responsalle da}'h’zdarmm do sis dalos personales que le son sdlicitades dosde sus et
{actividadss da-C.. los cuales serdn utiizados pare & desamollo de su mision. De ofro lade, por su naturaleza, los datos que tienen cardctar do publices puedsn ester contenidos en estas adas, sin aulcrizacion del @
tolar art 10 Ley 1581 de 2012 s




